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DIREZIONE GENERALE PER L’IGIENEE LA SICUREZZA DEGLI ALIMENTIE LA
- NUTRIZIONE
Ufficio 6 DGISAN
Viale Giorgio-Ribotta, 5 - 00144 Roma
Al Consorzic per la tutela del
Formaggio Grana Padano- ~
Via XXIV Giugno, 8
Frazione San Martino della Battaglia
- 25015 Desenzano del Garda (BS)

OGGETTO: Impiego del lisozima nella produzione del Grana Padano DOP.

Si fa riferimento alla richiesta di codesto Consorzio in merito alla possibilita per il lisozima

1mp1egato nella produzione del Grana padano DOP di variare la categoria di attribuzione da
“additivo conservante” a quella di “adiuvante tecnologico”.

Al riguardo il Consiglio Superiore di Sanita, investito della problematica, ha espresso parere
favorevole “alla richiesta di modifica della classificazione del lisozima da “additivo conservante”

a “adiuvante/coadiuvante tecnologico” nel Formaggio Grana Padano D.O.P. con un perlodo di
stagzonatura maggiore o uguale a nove mesi”.

Al contempo lo stesso Con31g110 ha ribadito che, in conformita al Regolamento UE n.1169/2011,
permane 1’obbligo di indicare in etichetta la presenza del lisozima in quanto estratto dall’albume
dell’uovo.
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